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OEIL :

Vin limpide et brillant de
couleur or jaune a reflets
dorés. Leffervescence est
vive et laisse paraitre un tapis
de bulles a la surface du vin.

NEZ :

De belle maturité sur des
notes de foins, de crodte
de pain. A l'aération, de
subtiles notes de cacao,
de tabac blond se mélent
délicatement aux fruits
coques telles la noisette et
la noix de cajou.

BOUCHE :

Ample, riche, complexe et
soyeuse, d'un bel équilibre
et d'une belle fraicheur.
Les arébmes de fruits secs
(abricot/ananas) s’harmo-
nisent gracieusement avec
les notes de torréfaction et
de foin nouveau. La finale
est d'une belle longueur.

CONCLUSION :
Cette Vvieille réserve de
belle maturité, ample et
riche sera vous séduire
par sa fraicheur.
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