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OEIL :

La mousse abondante au
service constitue un large
cordon de fines bulles.
La robe présente des
nuances de vieil or. Le vin
est cristallin.

NEZ :

Expressif et puissant, le
premier nez révele une
excellente maturité qui
se traduit par des arbmes
de fruits confits et de
pommes au four. A |'aé-
ration, des aromes de
notes de mirabelle. En
finale, une touche d’épices
seches.

BOUCHE :

L'attaqgue en bouche est
ronde avec un bon équilibre.
Le vin se révele sur des
notes de petits fruits secs
avec une belle matiere et
un aspect charnu. La finale,
de bonne longueur, laisse
un bel équilibre entre la
maturité du vin et la
fraicheur résiduelle.
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