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OEIL :

L'effervescence est active,
elle produit un large tapis
de bulles a la surface du
vin. La robe est jaune d’or
pale. Le vin est limpide.

NEZ :

Le premier nez est frais
avec des ardmes citronnés.
A l'aération s’expriment
des notes d’aubépine. En
finale, une touche fruitée
de péche blanche.

BOUCHE :

L'attaque en bouche est
ronde avec un bon rappel
des arébmes fruités pergus au
nez. La finale est fraiche
avec une touche de menthol.

CONCLUSION :

Un caractere frais et com-
plexe qui accompagnera
avec succes votre repas.
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